


mailto:diana.barahona@mag.gob.sv


“La paciencia y la dedicación hacen al buen pescador”     Anónimo 

Agradecimientos 

Jaime Flores Benítez, Ana Delmy de 

Soriano, Marisol Soriano y Ulises Soriano

San Jaime II 



1. Introducción ....................................................................................................... 1 

2. Objetivos ........................................................................................................... 2 

3.1  .............................................................................................. 2 

3.2  ......................................................................................... 2 

3. Marco Teórico .................................................................................................... 3 

 ................................... 3 

 .......................... 6 

 .............................................................................. 7 

 ............................................................................. 8 

 .................................................................................... 11 

4. Materiales y métodos ........................................................................................ 13 

  ............................................................................................ 13 

 ........................................................................................ 13 

 ............................. 14 

 .................................................................................... 15 

 ................................................................................. 15 

  ............................................................................................ 16 

 ........................................................................ 16 

 ......................................................... 16 

5. Resultados y Discusión...................................................................................... 17 

 ............................................................ 17 

 ................................................................ 18 

 ............................. 18 

 ........................... 20 

6. Conclusiones .................................................................................................... 21 

7. Bibliografía ...................................................................................................... 22 



Índice de Figuras 
 

 ................................................................................ 6 

 ................................................................................................................ 7 

 ............................................ 8 

 ......................................................................................................... 9 

 ........................................................................................................ 10 

 ............ 13 

 ....................................................................................... 19 

 ..................................................................................... 19 



Índice de Tablas 
 

 ............................................................... 7 

 ...................................................................................................................... 14 

 ..................................................................................... 17 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



1 
 

 
 

1. Introducción 

 



2 
 

2. Objetivos 

3.1  

3.2  

 

 

 

 



3 
 

3. Marco Teórico 



4 
 

 
 



5 
 

 



6 
 

Fauna 
Acompañante , 

56.22 

Otros 
comerciales, 

0.71 

pescado 
comercial, 9.39 

Basura, 
9.71 

morralla, 8.20 

Camaroncillo, 
9.56 

Camaron café, 
0.39 

Camaron 
blanco, 2.29 

Camarón rojo, 
3.53 Camarones, 

6.21 



7 
 

0 

200 

400 

600 

800 

1000 

1200 

Jan Feb Mar Apr May Jun Jul Aug Sep Oct Nov Dic 

X. riveti 

P. vannamei 

R. byrdi 

P. brevirrostris 

P. californiensis 

P. occidentalis 

P. stylirrostis 



8 
 

Crecimiento L. vannamei
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Madurez sexual en hembras de camarón blanco 

(Litopenaeus vannamei), 2007
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